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ChefsLa sphère     des

Jeudi 8 mars 2012 à partir de 10h
Terre-Plein Ouest de La Grande Motte
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Démonstrations culinaires

• gastronomie  • tradition  • innovation

pour promouvoir la gastronomie
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1 EVENEMENT
8 CHEFS DE CUISINE
1500 VISITEURS PROFESSIONNELS
POUR PROMOUVOIR LA GASTRONOMIE

Le Sip-expo de La Grande Motte mise sur le développement de la   

gastronomie dans le Languedoc-Roussillon en accueillant 

«La Sphère des Chefs» en 2012.

Le jeudi 8 mars 2012

Le Salon International des Plages,
le Salon des professionnels des plages et de la restauration, 

met la passion de la gastronomie à l’honneur.

Réservez cette date !!
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 EN QUELQUES MOTS
Après le succès remporté par la deuxième édition du Sip-expo en 2011, + 100 expo-
sants, + 4 000 visiteurs professionnels (exposants : +39%, visiteurs : +34%) le troisième 
Salon International des Plages se tiendra à La Grande Motte les mardi 6, mercredi 7 et            
jeudi 8 mars 2012.

Ce salon est un lieu unique de rencontre entre les propriétaires de plages aménagées, 
restaurants, hôtels et tous leurs fournisseurs (alimentaire, mobilier, décoration, matériel...).
Résolument tourné Business to Business, le Salon International des Plages accueille          
exclusivement des professionnels et a pour objectif de mettre en relation directement des 
clients avec des fournisseurs et des prestataires.

Vitrine avérée de l’innovation et carrefour d’échanges, le Sip-expo vous donne l’occa-
sion unique de rencontrer les acteurs et les décideurs du marché florissant des plages           
aménagées,  des restaurants et hôtels exceptionnellement réunis dans un même lieu.

 EN QUELQUES CHIFFRES

	 • 6, 7 & 8 mars 2012
	 • 10 000 m2 de surface
	 • plus de 150 exposants
	 • 3 journées professionnelles et 1 nocturne
	 • entrée gratuite pour tous les professionnels
	 • 4 conférences thématiques
	 • 20 spectacles, concerts et autres animations
	 • 6 000 professionnels de la restauration démarchés
	 • 2 000 spécialistes de l’hébergement prospectés
	 • 2 000 plages et 2 000 fournisseurs invités

LE SALON INTERNATIONAL 
DES PLAGES
UN SALON BUSINESS TO BUSINESS             

6, 7 et 8 mars 2012

Plus de 4000 visiteurs professionnels en 2011
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  LES CHEFS DE CUISINE EN INVITÉS D’HONNEUR
Le Salon International des Plages est heureux d’accueillir  8 chefs de cuisine comme invi-
tés de marque en leur dédiant un espace privilégié, « La Sphère des Chefs  », ayant pour 
vocation d’être le lieu de rencontre du marché des plages privées, restaurants et hôtels 
avec les professionnels de la gastronomie, POUR PROMOUVOIR LA GASTRONOMIE !

  POURQUOI LA RESTAURATION GASTRONOMIQUE ?
Parce que ce métier qui va de l’avant est l’essence même de nos traditions, notre culture 
et nos racines. Le marché de la restauration dans le Languedoc-Roussillon est en muta-
tion; d’une offre quantitative, il évolue vers une offre qualitative. Le Sip-expo, en concen-
trant l’ensemble des décideurs du marché, permet aux acteurs de la filière de la restaura-
tion de promouvoir la gastronomie auprès de professionnels venus de toute la France et 
de l’étranger (Espagne, Italie, Croatie, Maroc...).

  500 M2 DÉDIÉS À LA GASTRONOMIE
L’espace «La Sphère des Chefs» au sein du Sip-expo est un véritable carrefour profes-
sionnel des métiers de bouche. Les démonstrations auront lieu sur une estrade de 40 m2 
pourvue d’écrans géants et d’une cuisine entièrement équipée avec du matériel profes-
sionnel permettant de mettre en avant le savoir-faire des chefs participants.

LA SPHÈRE DES CHEFS
AU SIP-EXPO
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SIP - BP 66 - 34280 La Grande Motte - France  
04 67 20 45 55  - www.sip-expo.com - infos@sip-expo.com

  ROMAIN SALAMONE - SENSATION
     PARTENAIRE OR
Chef et propriétaire du restaurant Sensation, il est co-organisa-
teur de ce grand rassemblement. L’idée de la création de «La 
Sphère des Chefs» lui est venue de sa passion née il y a plus 
de 10 ans pour la cuisine gastronomique. Élu en 2011 «Jeune 
Talent du Languedoc» par le Gault et Millau, Romain Salamone 
souhaite soutenir la gastronomie dans notre région.

  CLÉMENT DESIGN
Créateur de vêtements de travail, Clément Design propose une 
large gamme de tenues professionnelles pour l’horeca.

  PORDAMSA
Art de la table.

  RELAIS D’OR - ALPAGEL
Au service des professionnels de la restauration.

  PRO À PRO
Des professionnels au service des professionnels. Distribution de 
produits laitiers, épicerie, fromages...

  COUP DE PATES
Produits semi-finis et finis de boulangerie-pâtisserie pour les 
professionnels des métiers de bouche.

  VRANKEN - POMMERY
Vignoble, savoir-faire et champagnes.

  RTL2 - Le son pop-rock - 101.7 FM
Radio en Languedoc - Roussillon.

Nos partenaires 2012 :


